Menuvorschlidge

Griner Salat
K %k k
Schweinsbraten
Pommes-Frites
Gemuse

* %k 3k

2 Kugeln Glacé

* %k k

Fr. 36.—

Tagessuppe

k% %k

Paniertes Pouletschnitzel
Bratkartoffeln

Gemuse
k %k k

Mini Coupe Danemark
% %k k¥

Fr. 39.—

Gemischter Salat
K Kk
Schweins-Rahmschnitzel
Teigwaren
Gemuse

%k %k 3k

Flan Caramel
k %k k

Fr.42.—

Gruner Salat
k k%
Rindsgeschnetzeltes
An Paprikasauce
Penne
Gemuse

%k %k %k

Aprikosensorbet
%k %k %k

Fr.36.—




Menuvorschldge im Herbst/Winter
Ab 10 Personen

Kleiner Nisslersalat mit CroQtons,
Ei und Speck

k %k k
Schweins-Saltimbocca
Mit Salbeibutter
Risotto
Gemusebouquet

* %k %k

Lebkuchenmousse mit

Blutorangensorbet
%k 3k k

Fr.46.—

Bunter Wintersalat
k %k k

Mit Cornflakes paniertes
Maispoulet
Pommes-Frites
Gemiusebouquet

* %k *k

Mini Coupe Danemark
% %k k

Fr.43.—

Gemischter Salat
K Kk k
Schweins-Rahmschnitzel
Teigwaren
Gemiusebouquet

* %k 3k

Gluhweinbirne mit Zimtglacé
%k k k

Fr.43.—

Winterlicher Salat mit Terrine und

Zwetschgen-Chutney
%k k k
Entenbrust
An Orangensauce
Wildreis
Gemiusebouquet

* %k 3k

Birnensorbet mit

Blischelibirnenschnaps
%k k k

Fr. 59.—




Flammlachs auf Wintersalaten
k %k k

Randensuppe mit Wodka
%k %k %k
Schweinfilet-Mignon
Sous-vide gegart
An Woronowsauce
Williamskroketten
Gemusebouquet

% %k %k

Exotischer Fruchtsalat mit
Litchisorbet

* %k %k

Fr. 69.—

Kleiner Nusslersalat
k %k k

Triffelravioli
%k %k ¥
Kalbssteak auf Holzkohle grilliert
Polenta
Gemusebouquet

* %k x

Brownie mit Sauerkirscheglacé
%k %k ¥

Fr. 75.50

Rindscarpaccio
k %k %k

In Randen pochiertes
Seezungenfilet

%k %k k
Roastbeef gebraten
Sauce Béarnaise
Kartoffelgratin
Gemiusebouquet
%k %k k
Dessertteller
«Zum brennenden Herz»

* %k *k

Fr.87.—

Gerauchertes Forellenfilet aus

dem Galterntal auf Salat
k %k k

Sellerie-Apfelsuppe
3k %k 3k
Rentier-Entrecote
Eblysotto
Gemusebouquet

%k 3k

Winterliches Genuss Hoch3
k %k k

Fr.85.—




